Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi AKTS Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Fermentasyon Teknolojisi GDM4171 2 4 2 0 0
Onkosullar Yok

Yariyil Guz, Bahar

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu

Dersin Koordinatori Muhammet ARICI
Dersi Veren(ler) Muhammet ARICI
Asistan(lar)i

Dersin Amaci Ogrencilere fermente gidalarin (iretim teknolojisi hakkinda teorik ve uygulamaya
dayal birikim kazandiriimasidir.

Dersin Igerigi Fermentasyonun tanimi, fermentasyon mikroorganizmalari, alkol fermentasyonu ve
diger fermentasyonlar, mikrobiyel metabolizmanin esaslari, bira teknolojisi, sarap
teknoloijisi, distile alkolll i¢kiler teknolojisi, sirke teknolojisi, laktik asit
fermentasyonlari ve teknolojileri.

Opsiyonel Program Yok
Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenci fermantasyonun tanimini ve mikroorganizmalari bilir.

Ogrenci destile alkollli igkilerin (iretim teknolojilerini bilir.

Ogrenci sarap Uretim teknolojilerini bilir.

Ogrenci bira tiretim teknolojilerini bilir.

Ogrenci sirke tiretim teknolojilerini bilir.
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Ogrenci tursu, zeytin ve boza Uretim teknolojilerini bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalari

Hafta |Konular On Hazirhk
1 Fermantasyonun tanimi, mikroorganizmalari ve gesitleri ilgili Kaynaklar
2 Etil alkol fermantasyonun kinetigi ve hammaddeleri ilgili Kaynaklar
3 Fermentasyon mikroorganizmalari ilgili Kaynaklar
4 Mikrobiyel metabolizmanin esaslar ilgili Kaynaklar
5  |Malt teknolojisi ilgili Kaynaklar
6 Bira teknolojisi ilgili Kaynaklar
7 Sarap teknolojisi iigili Kaynaklar
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8

Ara Sinav 1

9

Damitik alkollli icecekler: Eskitilen damitik alkolll icecekler

llgili Kaynaklar

10

Damitik alkolll icecekler: Eskitiimeyen damitik alkolll icecekler

ilgili Kaynaklar

11

Sirke

ilgili Kaynaklar

12

Tursular

ilgili Kaynaklar

13

Sofralik zeytin

ilgili Kaynaklar

14

Diger bitkisel fermente gidalar

ilgili Kaynaklar

15

Final

Degerlendirme Sistemi

Etkinlikler

Sayi

Katki Payi

Devam/Katilim

Laboratuar

Uygulama

Arazi Calismasi

Derse Ozgii Staj

Kiguk Sinavlar/Studyo Kritigi

10

Odev

10

Sunum/Jri

Projeler

Seminer/Workshop

Ara Sinavlar

1

40

Final

1

40

Dénem ici Calismalarin Basari Notuna Katkisi

60

Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi

40

TOPLAM

100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Sayi Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii

Ders Saati 13 2 26

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi 10 2 20

Derse Ozgii Staj

Odev 1 10 10

Kiglk Sinavlar/Stidyo Kritigi 1 5

Projeler

Sunum / Seminer

Ara Sinavlar (Sinav Slresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 25 25
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Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 25 25
Toplam isyiikii 111
Toplam isyiikii / 30(s) 3.70

AKTS Kredisi 4

Diger Notlar Yok
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