Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji GDM3252 2 3 2 0 0
Onkosullar Yok

Yariyil Guz, Bahar

Dersin Dili Tirkce

Dersin Seviyesi Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu
Dersin Koordinatori Ayse KARADAG
Dersi Veren(ler) Ayse KARADAG
Asistan(lar)i

Dersin Amaci Gida katki maddelerinin 6zelliklerini ve kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken
hususlar 6grenmek.

Dersin Igerigi Gida katki maddelerinin tanimi, Gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat
edilecek hususlar, Gida endistrisinde kullanilan katki maddelerinin siniflandiriimasi
(antioksidanlar,asitligi diizenleyiciler, emdiilgatdrler,gamlar, koruyucular, lezzet
maddeleri, lezzet arttiricilar,renklendiriciler,selat ajanlari, tatlandiricilar,
topaklanmay! dnleyiciler,un isleme ajanlari,hacim arttiricilar, itici gazlar,kabartma
ajanlari,kdépurtme ajanlan,képlrmeyi énleyici ajanlar,nem vericiler,parlatma
ajanlari,sikilastirici ajanlar ve stabilizorler) ve incelenmesi.

Opsiyonel Program Yok
Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenci gida katki maddelerini tanimayi ve kullanim amaglarini bilir.

Ogrenci, bir maddenin gida katkisi olabilmesi igin hangi ézelliklere sahip olmasi gerektigini bilir.

Ogrenci gida katki maddelerinin kullanimi sirasinda dikkat edilmesi gereken hususlari bilir.

Ogrenci gida katki maddelerinin siniflandiriimasini bilir.

Al OIN]| =

Ogrenci gida katki maddelerinin 6zelliklerini,etki mekanizmalarini ve kullanim alanlarini ana hatlariyla bilir.

Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalar

Hafta |Konular On Hazirlik

1 Gida katki maddelerinin tanimi, kullanim amaglari, siniflandirimasi | ilgili Kaynaklar

2 Katki maddeleri konusundaki yasal diizenlemeler, yetkili kurumlar  |[ilgili Kaynaklar
ve uluslararasi otoriteler

Antioksidanlar ilgili Kaynaklar
Antimikrobiyal ajanlar iigili Kaynaklar
Tat ve Doku Arttiricilar-Tatlandiricilar ilgili Kaynaklar
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6 Tat ve Doku Arttiricilar-Emulgatérler llgili Kaynaklar
7 | Tat ve Doku Arttiricilar-Lezzet vericiler llgili Kaynaklar
8 |Ara Sinav 1 ilgili Kaynaklar
9 Tat ve Doku Arttiricilar-Asitligi Duzenleyiciler -
10 |Gida Boyalar-Renklendiriciler ilgili Kaynaklar
11 Un, et vb. isleme ajanlar ilgili Kaynaklar
12  [Digerleri (hacim arttiricilar, kdplren maddeler, kdpuk 6nleyici ilgili Kaynaklar
maddeler, nem ileticiler, parlatma maddeleri, sikilastirici maddeler
ve dengeleyiciler vd.)
13 |Ogrenci sunumlari-I ilgili Kaynaklar
14 | Ogrenci sunumlari-lI ligili Kaynaklar
15 |Final -
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Say!I Katki Payi
Devam/Katilim
Laboratuar
Uygulama
Arazi Galismasi
Derse Ozgii Staj
Kiglk Sinavlar/Stidyo Kritigi
Odev 1 20
Sunum/Juri 1 10
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 30
Final 1 40
Doénem igi Calismalarin Basar Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Sayi Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii
Ders Saati 13 2 26
Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi 13 1 13
Derse Ozgii Staj

Odev 1 8 8
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Kuguk Sinavlar/Studyo Kritigi

Projeler
Sunum / Seminer 1 5 5
Ara Sinavlar (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 20 20
Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Suresi) 1 30 30
Toplam isyiikii 102
Toplam isyiikii / 30(s) 3.40
AKTS Kredisi 3

Diger Notlar

Yok
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