Ders Bilgi Formu

Ders Adi Yerel Kredi AKTS Ders Uygulama Laboratuar

(saat/hafta) (saat/hafta) (saat/hafta)

Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi GDM4151 3 4 3 0 0
Onkosullar Yok

Yaryil Glz

Dersin Dili ingilizce

Dersin Seviyesi Lisans Seviyesi

Ders Kategorisi Uzmanlik/Alan Dersleri

Dersin Verilis Sekli Yuz yuze

Dersi Sunan Akademik Birim |Gida Mihendisligi BoIGmu
Dersin Koordinatori Ayse KARADAG
Dersi Veren(ler) Ayse KARADAG
Asistan(lar)i

Dersin Amaci Meyve ve sebzelerin bilesimleri, bozulma sebepleri, isleme gerekgeleri, sojukta,
dondurarak, kurutarak, konserve ederek muhafazasi ve salga tretimi konularinda
bilgi ve becerilerin kazandiriimasi

Dersin Igerigi Meyve ve sebzelerin muhafaza edilmelerine iligkin teknolojik bilginin saglanmasi,
teknolojik becerinin kazandiriimasi

Opsiyonel Program Yok

Bilesenleri

Ders Ogrenim Ciktilari

Ogrenciler meyve ve sebzelerin isleme gerekgelerini bilir.

Ogrenciler meyve ve sebzelerin sojukta muhafazasinin fizyolojik temellerini bilir.

Ogrenciler soguk depo sartlarinin nasil kontrol edilebildigini bilir.

Ogrenciler meyve ve sebzelerin dondurarak muhafazasinin bilimsel ilkelerini bilir.

Ogrenciler meyve ve sebzelerin hizli dondurmanin faktérlerini ve baglica dondurma yéntemlerini bilir.

Ogrenciler konservecilir ve konservecilikte 1sil iglemin bilimsel temellerini bilir.
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Haftalik Konular ve ilgili On Hazirhk Calismalar

Hafta |Konular On Hazirhk
1 Meyve ve Sebzelerin Kompozisyonu-1 ilgili Kaynaklar
2 Meyve ve Sebzelerin Kompozisyonu-2 ilgili Kaynaklar
3 Mindr bilesenler (Vitamin, Mineral, Pigment) ilgili Kaynaklar
4 Meyve-Sebzelerde enzimler ve enzimatik reaksiyonlar ilgili Kaynaklar
5 |On islemler - Minimal islemler ilgili Kaynaklar
6 |Kurutulmus Meyve-Sebze Uriinlerinde On islemler ilgili Kaynaklar
7 Kurutulmus Meyve-Sebze Uriinleri- Kurutucu tipleri ilgili Kaynaklar
8 |AraSinav 1 iigili Kaynaklar
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9 Recel ve marmelat Uretimi llgili Kaynaklar
10 |Meyve Suyu ve Konsantre Uriinler Teknolojisi-1 llgili Kaynaklar
11 |Meyve Suyu ve Konsantre Uriinler Teknolojisi-2 ilgili Kaynaklar
12 [Konserve Teknolojisi ilgili Kaynaklar
13 |Salga ve diger domates Urtnleri teknolojisi ilgili Kaynaklar
14 [Ayni hammaddeden farkl ticari Griin elde edilmesi, érnekler, ilgili Kaynaklar
uygulamalar
15  |Final ilgili Kaynaklar
Degerlendirme Sistemi
Etkinlikler Sayi Katki Payi
Devam/Katihm
Laboratuar
Uygulama
Arazi Calismasi
Derse Ozgii Staj
Kuguk Sinavlar/Studyo Kritigi 4 20
Odev
Sunum/Juri
Projeler
Seminer/Workshop
Ara Sinavlar 1 40
Final 1 40
Dénem ici Calismalarin Basari Notuna Katkisi 60
Final Sinavinin Basari Notuna Katkisi 40
TOPLAM 100

AKTS isyiikii Tablosu

Etkinlikler Say!I Siiresi (Saat) |Toplam isyiikii

Ders Saati 13 3 39

Laboratuar

Uygulama

Arazi Galismasi

Sinif Digi Ders Galismasi 13 1 13

Derse Ozgii Staj

Odev 0

Kiglk Sinavlar/Stidyo Kritigi 1

Projeler

Sunum / Seminer 0 0 0

Ara Sinavlar (Sinav Slresi + Sinav Hazirlik Stresi) 1 20 20
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Final (Sinav Siresi + Sinav Hazirlik Siresi) 1 40 40
Toplam isyiikii 116
Toplam isyiikii / 30(s) 3.87

AKTS Kredisi 4

Diger Notlar Yok
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